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Artisanat  d’Art, Gastronomie et marché aux fleurs 
Salle polyvalente du Pré d’auge  

______________ 

 Samedi 27 et dimanche 28 avril 2019 

Le comité de jumelage Le Pré d’Auge-les Monceaux orga-

nise son 14è Forum des Artisans d’Art et de la Gastrono-

mie et son 1er marché aux fleurs, plantes et arbustes. 

L'invité d'honneur  en sera  Freddy KARMANN maro-

quinier sellier : freddy.karmann@orange.fr ; 06 52 69 89 67 

Pour la première fois cette année nous organisons 

également un marché aux fleurs, aux plantes et 

aux arbustes sur le parking de la salle polyvalente 

du Pré d’Auge le samedi 27 Avril de 10h à 18h. 

Comme les années précédentes notre association sou-

haite  promouvoir  toutes sortes de talents amateurs ou 

professionnels. C’est ainsi que vous pourrez découvrir 

cette année des créateurs de bijoux , d’objets en carton, 

mais aussi de la céramique, , de l’aquarelle, des guir-

landes et mobiles en origami,  des cartes personnali-

sées , de la couture et du tricot .. 

Entrée forum gratuite - 9 h à 18 h Sam et Dim 

Notre traditionnel  vide-greniers  se tiendra  autour de la  

salle polyvalente dimanche 28 Avril de 7h à 18h. 

Réservation vide grenier et marché aux fleurs: 02 31 32  23 42 

Restauration possible sur place le samedi et  le dimanche 

Tout au long du week-end Freddy Karmann vous fera 

découvrir ses nombreuses créations en cuir : ceintures, 

sacs à main, bourses, chaussures, fauteuil. Il fera  éga-

lement des démonstration de coupe et de couture. 

Son talent est très apprécié des collectionneurs de voi-

tures anciennes  qui lui demandent  parfois de refaire  

l’intérieur cuir  de leur véhicule. 

La Gastronomie sera aussi présente dans notre Forum 

2019 où vous pourrez découvrir  des producteurs de 

cidre et de vin d’Anjou, un apiculteur, mais aussi de la 

gastronomie des Landes, de la fleur de sel de Noirmou-

tier, une spécialiste du thé et un fabriquant de macarons 

et chocolats. 


